
Steak Tartare fait minute
Boeuf Charolais 200g, sauce maison et capres

Burger Calavore
Bun brioché , steak Boeuf Charolais 180g, sauce
barbecue maison , cheddar mature , oignons
caramélisés et cornichons

Burger d’hiver
Bun Brioché, Steak boeuf charolais 180g, raclette,
galette de pomme de terre, lard, compotée
d’oignons et sauce mayo poivrée

Foie de Veau
En persillade, 200g

Suprême de Poulet fermier de l’Ain
Crème de champignons, environ 200g

Os à moelle rôti
Pain rustique grillé

Tataki de Boeuf 
Sésame et Sauce Chimichurri

Pâté-Croûte
Pâté-Croûte du moment
Volaille & Moutarde à l’ancienne 

Croque-Monsieur au Jambon truffé

Oeufs Meurette
Label rouge de l’Ain - croutons aillés et lard fumé

Saint-Marcellin rôti au romarin
Pain rustique grillé 

escargots a la bourguignonne
En persillade - par 6
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La Friture
Éperlan en friture, sauce tartare

La Carnivore
Pâté-Croûte, Rosette de Lyon, Jambon blanc truffé,
Jambon cru de la forêt noire et Terrine de cochon

La Fermière
Saint-Nectaire fermier, Tomme de Brebis, Cantal
jeune, Brillat-Savarin et Saint Félicien affiné

La Calavore
Pâté-Croûte, Rosette de Lyon, Jambon
blanc truffé, Jambon cru de la forêt noire, Terrine
de cochon, Saint-Nectaire fermier, Tomme de
Brebis, Cantal jeune, Brillat-Savarin et Saint
Félicien affiné
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Les Plats de Copains
Mezzelune aux Cèpes et à la Truffe
d’été 
sauce crème à la truffe

Andouillette BOBOSSE - Fraise de Veau
220/240g, Sauce Moutarde à l’Ancienne

Onglet de boeuf grillé
Race selon arrivage, 250g et beurre maître d’hôtel

Filet de Boeuf
Race selon arrivage, 210g, Beurre à la moelle
Version rossini (foie gras et lamelles de
truffes)
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Les Côtes de Boeuf

Gratin Dauphinois
Pommes de terre grenailles
Frites Maison
Légumes de saison

Les Accompagnements
Nuggets maison, Frites

ou
Steak haché Charolais, Frites

***
Coupe 2 boules Glaces & Sorbets 

Menu Enfant ( -12 ans )

12,00€

Toutes les viandes sont sélectionnées avec soin par La Boucherie du Centre à Villefranche sur Saône
Prix en Euros - Toutes Taxes Comprises - Service compris

Toutes les semaines, nous sélectionnons pour vous les plus beaux carrés de bœuf disponibles chez nos fournisseurs.

Vous trouverez régulièrement des côtes de races charolaises mais aussi des hybrides, qui sont des croisements entre
différentes races. Nous vous proposons également les races mythiques des amateurs de viandes : black Angus, Simmental,
Blonde de Galice, ...

Les prix sont indiqués en salle. ils varient en fonction de la race et du degré de maturation.
Chaque côte est pesée et facturée au kilo.
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Assiette du fromager
Tomme grise de montagne, Époisses, Crottin de
chèvre et Comté 18 mois

Planche “La Fermière”
Saint-Nectaire fermier, Tomme de Brebis, Cantal
jeune, Brillat-Savarin et Saint Félicien affiné.

Les Fromages du coin Les Desserts du Chef
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Crème brûlée
Mousse au chocolat avec copeaux
Tarte Praline
tiramisu 
Brioche perdue, Glace vanille
Baba au Rhum

Café Gourmand
Café Espresso et assortiment de desserts
Digeo’ Gourmand
Liqueur jacoulot et assortiment de desserts
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Glaces & Sorbets
La Glacerie des Pierres Dorées

Vanille de Madagascar
Chocolat Intense
Café
Caramel Fleur de sel
Noisette IGP du Piémont
Chocolat blanc
Crème de Marron
Sésame noir

Citron jaune
Cassis
Fraise
Verveine
Menthe fraîche

Chantilly Maison +1€

Boissons chaudes & Digestifs
CAFÉ
Espresso Grain Costadoro
Double Espresso Grain Costadoro
Café allongé Grain Costadoro
Décaféiné  Costadoro
Café Noisette Grain Costadoro

THÉ/INFUSIONS
Coffret au choix Dammann 
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VODKA
Zubrowka Biala 4cl

GIN
Gin Altitude 43° 4cl
Gin Altitude Pink 40° 4cl

EAUX DE VIE
Sab’s la Poire 4cl

WHISKY
Bellevoye blanc 40° 4cl 
Macallan Doub ask 12 ans 40° 4cl
Domaine des Hautes glaces indigène 44°
4cl

TEQUILA
Buen Amigo blanco 38° 4cl
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RHUM
Longueteau Canne Rouge 55° 4cl
Mezan Jamaica xo 40° 4cl
Eminente Ron de cuba Reserva 7 ans
41.3° 4cl
Longueteau Prélude Batch 12 53,8°
4cl
COGNAC
Meukow VSOP 40° 4cl

GÉNÉPI 
Meunier génépi altitude

LIQUEUR
Prunelle de Bourgogne
Domaine Pigneret 4cl
La Gauloise Jaune 40° 4cl
La Gauloise Verte 48° 4cl
La Cocarde 42°  4cl
Noces Royales 30° 4cl

JACOULOT
Menthe Poivrée 4cl
Lemon 4cl
Abricot 4cl
Oranges Amères 4cl
Poire 4cl
Verveine verte 4cl
Fine de Bourgogne 4cl
Marc de Bourgogne 4cl
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L’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.
Prix en Euros - Toutes Taxes Comprises - Service compris

1 boule 2 boules 3 boules
2,5 5 7,5


